
LOCALES  PARTICIPANTES

UBICACIONES APROXIMADAS.

ORGANIZA: COLABORA: 

PATROCINA: 

  1 / ASADOR MARIBEL · Avda. Padre Claret

  2 / BAR SOCORRO · Plaza del Socorro

  3 / BISBERO BAR · Avda. del Acueducto

  4 / CERVECERÍA ALBA · Avda. del Acueducto

  5 / CRAFTPLAZA BEER&WINES · C/ Cronista Lecea

  6 / EL COCHIFRITO · Plaza Mayor

  7 / EL FOGÓN SEFARDÍ, LA TABERNA · C/ Judería Vieja  

  8 / EL MIRADOR DE SAN JUAN · Avda. Padre Claret

  9 / HOTEL SAN MIGUEL · C/ de la Infanta Isabel

10 / LA BODEGA DEL BARBERO · C/ La Alhóndiga

11 / LA TAURINA · Plaza Mayor

12 / LAS CUEVAS DE DUQUE · C/ Sta. Engracia

13 / PANDORA · Plaza Mayor

14 / REST. CASARES · Avda. Padre Claret 

15 / REST. DUQUE · C/ Cervantes

16 / REST. EL BERNARDINO · C/ Cervantes

17 / REST. JOSÉ MARÍA · C/ Cronista Lecea 

18 / REST. JUAN BRAVO · Plaza Mayor

19 / REST. LA CODORNIZ · C/ Hermanos Barral

20 / RUTA 66 · C/ de los Coches

21 / VOGUE · Plaza de la Rubia
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TAPA
IVA INCLUIDO

2,50€

EL ÁGUILA
CERVEZA 20CL

IVA INCLUIDO
3,50€

TAPA +

* OFERTA TAMBIÉN DISPONIBLE CON CERVEZA
   SIN ALCOHOL Y SIN GLUTEN 

La oferta de tapa + botellín El Águila Dorada 20cl
no es acumulable a otras ofertas.
Sólo servido en barra y con botellín El Águila
y en los establecimientos adheridos a esta promoción.

El Águila recomienda el consumo responsable. Vol Alc 5.5º. 
Promoción válida para mayores de 18 años desde el 23 al 30 de 
junio de 2023 y/o hasta fin de existencias. Consulta las 
condiciones legales en la web del evento.

Pide tu Rasca y consigue

¡GRATIS! una tapa y
un botellín El Águila
al realizar tus compras en los establecimientos
del CCA Decalles.

del 23 al 30
de junio de

2023



1/ ASADOR MARIBEL 

Finger de oreja frita con maíz y salsa Thai.

Apta para celiacos previo aviso.

Horario. 20:00h a fin de existencias.

2/ BAR SOCORRO 

Pechuga de pavo con salsa de crema de 
queso, mayonesa, kétchup y perejil frito.

Horario. de 12:00h a 16:00h y
de 19:00h a 23:30h

3/ BISBERO BAR 

Riñones Casa Vargas
Riñones de cerdo guisados a fuego lento 
con brandy de jerez.

Horario. Disponibilidad completa.

4/ CERVECERÍA ALBA 

Empanada de maíz y patata rellena de 
carne al estilo colombiano, acompañada de 
Pico de Gallo (tomate, cilantro, cebolla, lima 
y el toque picante) y Guacamole.

Horario. De lunes a sábado de 13:00 a 

15:00h y de 20:00 a 22:00h. Domingo 

cerrado.

5/ CRAFTPLAZA
BEER&WINES 

Pulpo con carpaccio de tomate Raf, pesto 
cremoso de aguacate y albahaca cítrica.

Horario. Jueves y viernes de 19:00h a fin de 

existencias. Sábado y domingo de 13:00h a 

fin de existencias.

6/ EL COCHIFRITO 

Tronquito de calabacín relleno
Cilindro de calabacín al grill relleno de carne 
picada con toques frescos.

Sin gluten.

Horario. 11:00h - 14:00h y

de 19:00h - 21:30h

7/ EL FOGÓN SEFARDÍ,
LA TABERNA  

“INCA”-le el diente o te la “QUITO”
Homenaje a la Cocina Ecuatoriana.

Horario. De 13.00h a fin de existencias y de 

20.30h a fin de existencias.

8/ EL MIRADOR
DE SAN JUAN 

Mousse de espinacas frescas con manzana 
verde, queso de cabra, vinagreta de 
anchoas y cangrejos con salsa del Chef. 

Horario. De 12:00 a 13:30h y de 19:00 a 

21:30h.

9/ HOTEL SAN MIGUEL 

Tosta de solomillo ibérico con queso Brie, 
cebolla caramelizada y reducción de frutos 
rojos.

11/ LA TAURINA 

Tosta de papada Ibérica curada con tomate, 
pimiento asado y anchoas.

Horario. Hasta agotar existencias.

12/ LAS CUEVAS
DE DUQUE  

Lingote de ibérico, salsa de trufas, crujiente 
de cúrcuma, gel de orejones y encurtidos.

Horario. Viernes, sábado y domingo desde 

las 20:00h hasta fin de existencias.

15/ RESTAURANTE
DUQUE 

Lingote de ibérico, salsa de trufas, crujiente 
de cúrcuma, gel de orejones y encurtidos.

Horario. Viernes, sábado y domingo desde 

las 20:00h hasta fin de existencias.

13/ PANDORA  

Tosta de papada Ibérica curada con tomate, 
pimiento asado y anchoas.

Horario. De 13:30h a 16:00h y de 19:30h a 

22:30h.

14/ RESTAURANTE
CASARES   

Ravioli relleno de vieira y Boletus, yema y 
caldo de queso.

Horario. De 20:30h hasta fin de existencias.

16/ RESTAURANTE
EL BERNARDINO    

Hojaldre relleno de la Sierra de Segovia.

Horario. De 20:00h hasta fin de existencias.

17/ RESTAURANTE
JOSÉ MARÍA 

Perlas de búfala con sardina ahumada 
y sopa de tomate concassé
Queso de búfala, sardinas ahumadas, tomate, 
albahaca, aceite de oliva y alga Wakame 
deshidratada
Sin gluten.

Horario. L-V de 13 a 16h y de 20 a 

22.30h S y D: 20 a 22.30h.

20/ RUTA 66  

Mamma mía
Canelón de pasta fresca relleno de jamón 
serrano y mozzarella, bechamel y crema de 
trufa.

18/ RESTAURANTE
JUAN BRAVO 

Suflé de Boletus
Patatas, huevos y Boletus.

Sin gluten.

Horario. De 13:00h a 16:00h

y de 20:00h a 22:00h

19/ RESTAURANTE
LA CODORNIZ    

Presa ibérica a la plancha salteada con 
verduritas y salsa de frutos rojos.

Horario. De 12:00h a 14:00h y de 20:00h a 

23.39h todos los días de la edición. 

21/ VOGUE 

Bocata Medieval
Delicia de jugosa carne mechada sobre 
cama de vegetales, puerro de los claveles 
del Carracillo caramelizado y toque de sal 
Maldón.

Horario. De 13:30h a 16:00h y

de 19:30h a 22:30h

10/ LA BODEGA DEL 
BARBERO 

Flor de berenjena y salsa de yogur
Pasta filo, carne de ternera, pimiento, cebolla, 
garbanzos, especias, quesos, yogur y aceites 
de menta y trufa.
Opción para veganos.

Horario. De L a V de 13 a 15 y 20:45 
a 22:30 horas, S y D sólo noches.
La tapa se servirá en el interior
del establecimiento.

CONSULTA EN LA WEB TODA
LA INFORMACIÓN DE LAS TAPAS. WWW.RUTASELAGUILA.COM/DE-CALLES-SEGOVIA-23

VOTA EN LA WEB LAS TAPAS QUE PRUEBES
Y ENTRA EN EL SORTEO DE:

PIDE TU CÓDIGO.

21 cenas para dos personas, tarjetas 
regalo                     y obsequios
de las marcas patrocinadoras. 


